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MULLER THURGAU
ALTO ADIGE VALLE ISARCO DOC

Annata

Vitigno

Altitudine
Esposizione
Pendenza

Resa per ettaro
Forma di allevamento

Periodo di raccolta

Terreno

Vinificazione

CARATTERISTICHE
Colore

Sapore

Profumo

Invecchiamento

Abbinamento

Temp. di servizio

VALORI ANALITICI
Alcool

Residuo zuccherino

acidita totale

2020

Miiller Thurgau
500 - 970 m
sud est

55%

70 hl

guyot

meta settembre

terreni alluvionali pietrosi contenenti diorite e
quarzofillite, poveri e ricchi di scheletro

Lavorazione e pigiatura delicate,
fermentazione a temperatura controllata e
maturazione sulle fecce nobili in serbatoi in
acciaio inox, nessuna fermentazione
malolattica

da verdognolo a giallo paglierino

fresco e saporito, dal carattere deciso,
leggermente aromatico e dal corpo pieno e
gradevole

intenso, caratteristico con leggera nota
moscata e di fiori di sambuco

5 anni

antipasti leggeri, frutti di mare al forno o alla
griglia, creme, piatti leggeri a base di uova,
ottimo come aperitivo

8°C-10°C

13 % vol.
2,4 ¢/l
6,9 g/l

A

EISACKTAL
VALLE ISARCO

KELLEREI CANTINA

1000 m

950 m

900 m

850 m

800 m

750 m

700 m

650 m

600 m

Mé%/‘ -.

SOpTIROL ALTO |
AU KTAL DOC YALLE

550 m

500 m

EISACKTAL
VALLE ISARC!
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