
 

 

 

Liquore ricavato dalla miscelazione del distillato, ottenuto dalla macerazione delle bucce e 

l’infusione della polpa di arance con zucchero caramellato. La ricetta attualmente in uso è la stessa 

che fu portata dalle truppe di Napoleone nel 1808 di stanza sul Montello. 

 

Il Curaçao viene utilizzato principalmente per cocktail esotici  

 

COLORE: Rosso intenso  

PROFUMO: note agrumate  

GUSTO: deciso gusto d’arancia con gradazione alcolica  

 


