
 

Tagliatella 

Fruttato, speziato ed armonico. Un liquore unico, dalle sfumature floreali e fini note speziate, nato 

in Grapperia al Ponte a fine '700 dall'insieme dei vari "tagli" delle giare che contenevano i prodotti 

Nardini.  

Grappa, marasca, arancio ed erbe sono alla base della ricetta gelosamente custodita dalla famiglia 

Nardini. L’equilibrio di sapori dolciamari stupisce anche i palati più esigenti e conquista dal primo 

sorso. 

INGREDIENTI:  

Grappa, acquavite di ciliegia, arancio, spezie ed erbe. 

 

Aspetto: Rosso rubino. 

 

Profilo aromatico: Bouquet intenso, piacevole, caratterizzato da note fruttate, floreali e sentori di 

erbe e spezie ben equilibrati tra loro. 

 

Gradazione: 35% vol. 

 

Suggerimento di servizio: Liquore piacevole in ogni momento della giornata, va servito a 

temperatura ambiente. 

 


